ROSE 2022

SAINT CHINIAN EN LANGUEDOC

MAS
CHAMPART

APPELLATION AOC Saint-Chinian

CUVEE Rosé 2022

Coteaux argilo-calcaires sur un sous-solde marnes bariolées, exposition nord.
TERROIR 9 » €XP

CEPAGES 65 % Mourvedre, 30 % Cinsault,5 % Syrah.

RENDEMENT 30hl/ha

PRODUCTION disponible février/mars 2023

LLE A LA PROPRIETE

VINIFICATION - Les vendaliwges sont manuelles et Ie; raisins refrpidis avant d'étre Pressé;. A Smenr

. Notre Rosé est issu de pressurage direct. Les raisins sont ramassés moins mars que DEFRANCE
ELEVAGE pour les Rouges afin de garder plus de fraicheur aromatique et d'avoir des degrés : ]
moins élevés. ‘ :

Le vin est élevé sur lies fines . La fermentation malolactique est faite, le vin gagne en

finesse en fin de bouche et le Mourvédre apporte de la puissance pour donner un

vrai Rosé de gastronomie

DEGUSTATION Le millésime est ample, fruité et épicé avec une finale minérale tonique.
Trés friand en apéritif, il se marie trés bien avec une cuisine estivale,
méditerranéenne ou épicée : légumes grillés, salades estivales, terrines, soupes de
poissons, tapenade, caviar d'aubergines, grillades. Sa faible teneur en SO2 accentue

son caractere particulierement digeste. I_\eu—d|t‘ Bramgfan
34360 Saint-Chinian

Tel : +334 67 38 05 59
mas-champart@orange.fr

Mas Champart




